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Nota de imprensa

Ag¢oes de Formagao na area dos vinhos Bairrada

No ambito do projeto “Formacdo + Proxima”, decorrente do protocolo celebrado entre o Municipio de
Anadia e o Turismo de Portugal, vdo ser dinamizadas trés acbes de formacdo, na area dos vinhos
Bairrada, nos préximos dias 21, 22 e 23 de junho, que decorrerdo no Museu do Vinho Bairrada, em
Anadia.

As acOes de formacdo serdo dedicadas aos vinhos tranquilos e aos espumantes da Regido da Bairrada.
Cada acdo ndo poderd exceder as 25 inscricdes, sendo as mesmas gratuitas. A atividade estd integrada
nas acbes paralelas da Feira da Vinha e do Vinho de Anadia que decorre de 19 a 23 de junho, no Vale
Santo, em Anadia.

A primeira acdo, dirigida por Paulo Vale, tem lugar no dia 21, entre as 18h30 e as 21h30, é dedicada aos
“Vinhos tranquilos da Regido da Bairrada - os brancos, os rosés e os tintos”, tem como obijetivos,
conhecer a Regido Vitivinicola da Bairrada, principais castas e carateristicas, e os seus diferentes tipos
de vinho; e perspetivar possiveis harmonizacdes enogastronémicas. As inscricdes podem ser efetuadas
em: https://abrir.link/HIRQz

A segunda acdo, dinamizada por Osvaldo Amado, é sobre os “Espumantes Bairrada — da producao a
prova”, decorre no dia 22, entre as 15h00 e as 18h00. Tem como objetivos, conhecer a histéria dos
espumantes da Regido Vitivinicola da Bairrada e as suas principais carateristicas; e perspetivar possiveis
harmonizac¢des enogastrondmicas. Inscri¢des em: https://abrir.link/MGIUP

A terceira, no dia 23, das 15h00 as 18h00, orientada por Filipe Neto, é dedicada aos “Espumantes Baga
Bairrada — uma regido, uma casta, os espumantes”. Pretende-se com esta agdo conhecer as
especificidades da casta Baga; assim como explorar as carateristicas dos Espumantes Baga Bairrada e
possiveis ligagBes gastrondmicas. Inscricbes em: https://abrir.link/FTErv

Em todas as agdes haverd lugar a uma breve prova de vinhos e espumantes. Tém como principais
destinatdrios, os empregados de mesa; profissionais do servigo de vinhos; e outros interessados.

Para obter mais informag0es os interessados podem contactar, o Gabinete de Apoio ao Comércio Local,
através do email: anadiadigital.m.anadia@gmail.com ou 964 548 100 (chamada para a rede movel
nacional).

O projeto “Formagado + préxima”, do Turismo de Portugal, visa capacitar os colaboradores do setor do
turismo, comércio e servicos e outros, de forma gratuita, com o objetivo de acrescentar valor ao tecido
empresarial da regido, através de um programa que seja mais préximo das pessoas e das necessidades
dos territérios.
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