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Millesime volta a superar expetativas

A 4.2 edicdo do Millésime - Encontro Nacional de Espumantes voltou a ultrapassar todas as expetativas.
Cerca de 3000 pessoas, oriundas de vdrios pontos do pais, passaram pelo evento que decorreu no
passado fim de semana, num dos mais emblematicos hotéis da Bairrada, o Palace Hotel da Curia, num
ambiente marcado pelo glamour que lhe é caracteristico.

Durante estes dias, a Curia afirmou-se como a “Capital do Espumante”, acolhendo 46 produtores
nacionais, numa organiza¢do do Municipio de Anadia. A sessdo de abertura contou com a presenca do
do Ministro da Agricultura e Mar, José Manuel Fernandes, e dos Secretdrios de Estado do Turismo,
Comércio e Servicos; e da Administracdo Local e Ordenamento do Territério, respetivamente, Pedro
Machado, e Silvério Regalado, que tiveram a oportunidade de conhecer e provar o que de melhor se
produz na Regido da Bairrada, ao nivel dos produtos endégenos.

Este ano a grande novidade foi a realizacdo do 12 Concurso de Espumantes Millésime, presidido por
Anibal Coutinho, reconhecido endlogo e critico de vinhos, com o propésito de distinguir e premiar os
produtores presentes no Millésime. Estiveram em prova 61 espumantes nacionais.

Dada a elevada qualidade dos néctares apresentados a concurso, o juri decidiu atribuir seis Grandes
Medalhas de Ouro, quatro das quais a espumantes da Bairrada. J4 a Medalha de Ouro distinguiu 12
espumantes, sendo nove da Regido da Bairrada. O Troféu Millesime foi entregue a um espumante da

regido da Tavora — Varosa, Murganheira Millésime 2016 Branco Bruto Tavora-Varosa DOC.

Para além de poderem degustar de alguns dos melhores espumantes nacionais, os visitantes tiveram
ainda a oportunidade de participar em provas comentadas e de harmonizagao com iguarias, bem como
degustar leitdo da bairrada, rojdes da bairrada, sushi e os doces tipicos bairradinos. O Millesime contou
ainda com mais um dia, dedicado aos profissionais e produtores.

O presidente da Camara Municipal de Anadia, Jorge Sampaio, destacou que “o evento voltou a registar
um grande nimero de visitantes”, a semelhang¢a da edigdo anterior. Quanto ao nimero de produtores,
0 autarca adiantou que “sé ndo sdo mais porque o espago nao o permite”. “Temos produtores de todo
0 pais, inclusive um do arquipélago da Madeira, que apresentou o primeiro espumante produzido na
Madeira, o que nos enche de orgulho”, afirmou.

Relativamente ao Concurso de Espumantes, Jorge Sampaio sublinhou que esta iniciativa representou
mais um passo na qualificacdo do Millesime. “Foi uma aposta ganha a todos os niveis”, afirmou,
salientando ainda que “o0 nosso objetivo é apresentar, todos os anos, uma novidade”.
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O edil destacou também o feedback “bastante positivo”, por parte dos expositores, que se mostraram
muito satisfeitos por poderem apresentar os seus produtos neste espaco de exceléncia.

Na sessdo de abertura, o Ministro da Agricultura e Mar, José Manuel Fernandes, destacou o papel do
concelho Anadia na produgdo nacional, responsavel por cerca de metade do espumante produzido em
Portugal. Felicitou ainda o Municipio pela organizacdo deste evento de ambito nacional que visa, acima
de tudo, promover um dos principais produtos enddgenos da regido, contribuindo assim para a
valorizacdo de todo o territério.

A semelhanga do que aconteceu na edi¢do anterior, com o objetivo de incentivar e promover o
comércio local, foi atribuido a cada participante do evento, um vale de compras no valor de 5€, que

pode ser descontado no comércio local.
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